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Préparation
du sol

Décompactage

ou labour, puis
réalisation de
planches qui
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d'aoffiner la terre
sur 15 cm.
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Semis entre 0.7
etl.5cmde
profondeur, sur
sol bien
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séme 4 rangs
de carottes sur
chaque
planche.
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Irrigation

Besoin
d'arrosage
régulier, surtout
au moment de
la levée. Un
manque d'eau
peut causer
I'éclatement

, des racines. /
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Arrachage des
carottes
environ 4 mois
apres le semis,
selon le stade
de la culture et

les besoins
commerciaux. |

d'une culture.

Cependant, il est important de préciser qu’ici sont présentées
les étapes générales de la culture de la carotte, chaque
agriculteur ayant une technique qui lui est propre.
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lllustration de la répartition des volumes de
carottes en France (estimation)

Frais (ménages Transformation
et restauration) industrielle
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43 t

de carottes

34t

de carottes rGpées industriellement

11000

barquettes de 300g de
carottes rGpées




1. TRIAGE ET
NETTOYAGE

Les caroftes sont
receptionnées apres
récolte, triées et
calibrées, puis lavées
pour enlever tous les
résidus.

3. RAPAGE

Les carottes sont rdpées
industriellement, avec une
granulométrie standardisée, en
fonction du  produit  final
attendu. Les carottes rapées
sont ensuite éventuellement re-
nettoyées.

5. CONDITIONNEMENT

Mise en sachets ou barquettes
des carottes rapées, parfois
sous atmosphére modifiée.
Les produits obtenus sont
ensuite étiquetés et fracés.

6. STOCKAGEET
DISTRIBUTION

Les carottes rapées fraiches sont
maintenues & 4°C maximum. Elles sont
expédiées en camions réfrigérés vers les
enseignes de distribution.

2. PARAGE ET
EPLUCHAGE

Les parties non
comestibles des carottes
(tiges, etc.) sont
enlevées de  fagon
industrielle,  puis les
carottes sont épluchées
mecaniquement.

4. REFROIDISSEMENT

Refroidissement rapide
pour amener les carottes
rapées a 4 °C, afin de
ralentir ~ la  croissance
microbienne  avant le
conditionnement.

LES CAROTTES

<

SONT PRETES A ETRE
DEGUSTEES !




504 gCO2 406 gCO2

soit 1,68 kg CO2 eq/kg soit 1,35 kg CO2 eq/kg

SUPERMARCHE
& DISTRIBUTION

TRANSPORT

EMBALLAGE

TRANSFORMATION
AGRICULTURE




Carbone Farmers accompagne les
acteurs des chaines de valeur agricoles
dans la mise en place de filieres bas

carbone et agroécologiques.

Une démarche qui contribue a produire
des carottes issues de pratiques
durables pouvant étre transtormées en
carottes rGpées bas carbone.
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