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Principaux producteurs mondiaux d’orge

Source :  FAO - Moyenne 2021-2023



Avec un rendement moyen important, la France est le 3ème
pays producteur d’orge et le premier pays européen.
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LES RENDEMENTS EN ORGE
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Source : FAO - Moyenne 2021-2023



02
FÉVRIER

MARS - AVRIL - MAI

L’ITK se définit comme les étapes clés d’une culture.  
Cependant, il est important de préciser qu’ici sont
présentées les étapes générales de la culture d’orge,
chaque agriculteur ayant une technique qui lui est propre.

EXEMPLE D’ITINÉRAIRE TECHNIQUE* (ITK)

040301
AUTOMNE - HIVER FÉVRIER - MARS

MARS - AVRIL - MAI

05 06
JUILLET - AOÛT
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Couvert
végétal

Préparation
du sol

Semis du
couvert en fin
d’été/début
d’automne,
détruit par
broyage 

Semis Traitements Fertilisation

Travail du sol
afin d’assurer
une meilleure
structure et
fertilisation
organique

Semis à une
profondeur de
2 à 3 cm pour

une bonne
germination de

la graine

Contre les
maladies

(rouille naine,
oïdium...) et les

ravageurs si
nécessaire
(pucerons,
mouches

mineuses)

L’azote est
indispensable
pour obtenir la

teneur en
protéines et le

calibrage
recherché

Récolte
Quand le grain

atteint sa
maturité, il faut

le récolter
rapidement

pour éviter le
risque de verse

ou de
germination

Orge de printemps



1 hectare 

1,6 tCO2*

ÉMISSION DE CO2 D’UN HECTARE
D’ORGE

*moyenne des émissions en tonnes de CO2 pour un hectare d’orge

2,83 tCO2*

1 hectare 



Répartition des émissions par poste
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RÉPARTITION DES ÉMISSIONS SUR
UN HECTARE D’ORGE DE PRINTEMPS

kgCO2e/ha

Source : Données Carbone Farmers

Production
d'engrais 
minéraux
(amont)

Émissions au
champ

(dénitrification
et résidus de

culture)

Émissions au
champ

(volatilisation
et lixiviation)

Travail du sol
(Fuel)

Emissions
liées au

déstockage
de carbone

(FLAG)
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11%

34%

7%

23%



41%

31%

28%

Alimentation
animale (industrie)

Alimentation animale
(autoconsommation) 

Malterie-
brasserie

LES DÉBOUCHÉS DE LA PRODUCTION
D’ORGE EN FRANCE

Illustration de la répartition des volumes d’orge produits
en 2023 en France (hors exportations)

Sources : FranceAgriMer, Chambres d’agriculture France, Intercéréales



6,4 t

de bière blonde
31 500 L

d’orge brassicole

de malt
5 250 kg

1 HECTARE D’ORGE BRASSICOLE EN 
FRANCE C’EST...

Source : Intercéréales, CRA Wallonie



Le grain d’orge est
humidifié (trempe) pour
déclencher la
germination. Puis il est
séché dans un four  
(touraillage), afin de
développer ses arômes.

3. BRASSAGE
Le malt est réduit en farine
(concassage), puis mélangé
à de l'eau chaude pour
transformer l'amidon en
sucres (empâtage).
Après filtration des drêches,
le moût est bouilli avec du
houblon.
Il est ensuite clarifié et
refroidi.

4. FERMENTATION
Les sucres sont
transformés en alcool et
CO₂ par ajout de levures
(bières à haute et basse
fermentation) ou par
fermentation spontanée.
On peut ensuite effectuer
une 2ème fermentation.

4. FILTRATION
La bière est éventuellement
filtrée afin d’éliminer les
levures, résidus de houblons
et autres particules solides.

5. CONDITIONNEMENT ET
COMMERCIALISATION

La bière est soutirée puis  mise en
bouteilles, canettes ou fûts. Elle est ensuite
pasteurisée avant d’être commercialisée.

DE L’ORGE BRASSICOLE À LA BIÈRE

2. MALTAGE

1. STOCKAGE
L’orge est nettoyée
et séchée pour
atteindre un taux
d’humidité de 12 à
14 %. Elle est
ensuite stockée
dans des silos.

LA BIÈRE EST PRÊTE

À ÊTRE BUE !



26%26%

AGRICULTUREAGRICULTURE33%33% 11%11%

22%22%

TRANSFORMATION TRANSFORMATION 

25%25%

INTENSITÉ CARBONE D’UNE
CANETTE DE BIÈRE 33 CL

Sources : Impact CO₂, CarbonCloud, Carbone Farmers

soit 1,16 kg CO2 eq/kg 
388 gCO2388 gCO2 248 gCO2248 gCO2

soit 0,744 kg CO2 eq/kg

EMBALLAGEEMBALLAGE

TRANSPORTTRANSPORT

 DISTRIBUTION &
CONSOMMATION

 DISTRIBUTION &
CONSOMMATION

33%33% 37%37%

4%4%

4%4%

5%5%



Carbone Farmers accompagne les
acteurs des chaînes de valeur
alimentaires dans la mise en place
de filières bas carbone et
agroécologiques. 
 
Une démarche qui contribue à
produire de l’orge issue de
pratiques durables pouvant être
transformée en bière bas carbone.


